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Vorspeise

Salat Tron

Gemischter Salat mit Mango, Gurken in Essig- Avocado-
Dressing

Goi Pu Pu Chay (leicht scharf)

Gruner Papaya-Salat mit Tofu und gerosteten Erdnussen

Canh Chua Ga (leicht scharf)

Sauerlich pikante Suppe mit Tamarinde, Hahnchen,
frischer Ananas, Okraschoten, Zitronengras, Tomaten
und frischen Krautern

Pho Ga

Reisbandnudelsuppe mit marktfrischem Kikok-
Maishahnchen

Cha Gio Chay

Vegetarische Fruhlingsrollen gefullt mit Tofu,Taro-
Gemuse, Glasnudeln, Morcheln

Cha Gio Tom

Fruhlingsrollen gefullt mit Garnelen und Gemuse

Go6i Cudn Ca Nudng
Reispapierrolle gefullt mit gegrilltem Lachs, Reisnudeln,
Salat und frischen Krautern; serviert mit Mango-salat

und wahlweise mit Zitronen-Fisch-SolBe, Hoisin-SolRe mit
gerosteten oder Tarmarinde-SolR3e

Hauptgericht

Ca Ri Rau (leicht scharf)

Gelbes Curry mit Tofu, frischem Gemuse, Cashewkerne
und Kokosmilch, serviert mit Jasmin-Reis

Bun Cha Gio Chay Pau Phu

Reisnudeln Bowl mit vegetarischen Fruhlingsrollen,Tofu,
Salat und Krauter

BGn Cha Ha Ni

Reisnudeln mit gegrilltem Schweinebauch, Frikadellen,
Salat und Krauter

Phd Ga / Pho Tron

Reisnudeln mit Hahnchen - wahlweise: in Bruhe oder
Bruhe getrennt

Pho Bo

Das vietnamesische Nationalgericht. Reisnudelsuppe
mit Rindfleisch

Bo Kho

Vietnamesisches Rindergulash - wahlweise mit Reis oder
Reisnudeln

Mi Xao Gion Ga
Eiernudeln mit zartem Hahnchenfleisch und Gemuse-
wahlweise: knusprige oder gebratene Nudeln

Mi Xao Gion Tom
Eiernudeln mit Black-Tiger Garnelen,und Gemuse-
wahlweise:knusprige oder weiche gebratene Nudeln

Ca Hoi Chién So6t Cay

Lachsfilet in sauerlich-pikanter Sofe mit Gemuse und
Reis
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